RASENDE RUBEN Wochenkarte vom 09.03. — 13.03.2026

KINDERCATERING
MONTAG Knopfle mit RahmsoRe & buntem Karottengemiise
Kn6pfleAAC mit RahmsoReAAL¢ & buntem Karottengemiise
VEGGIETAG & Naturjoghurt® mit Dinkelcrunchy”A!
Kartoffelchen mit pan.Seelachs, Remoulade & Obst
DIENSTAG
Kartoffelchen mit 2x pan. Seelachs*A%P
FISCHTAG veggie: 2 pan. Soja-SchnitteAALF
& Remoulade® s
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MITTWOCH Rinderbolognese ,regional” mit Spaghetti & Salat o
100% Rinderbolognese' mit Spaghetti*! veggie: Soja-Bolognese" EI
BOLOTAG © & Reibekase® o
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Kartoffelsuppe mit Backerbsen & Mini-Laugen =
DONNERSTAG -
Kartoffelsuppe® mit Backerbsen & 2 Mini-Laugen-Brotchen”A! =
SUPPENTAG & Schokopudding® g
FREITAG Basmatireis mit Ratatouille u. Mozzarella & Kompott
VEGGIETAG Basmatireis mit Ratatouille' (extraGemise) & 4 Mozzarellakiigelchen®
& Apfelkompott
Wir Riiben wiinschen Euch einen guten Appetit © ”
4
natirlicha

ANDERUNGEN WEGEN LIEFERENGPASSEN MOGLICH
Allergene: A. Weizen, A1 Gluten B. Krebstiere C. Eier D. Fisch E. Erdnisse F.Soja G. Milch H. Schalenobst (Nusse) |. Sellerie J. Senf K. Sesamsamen L. Schwefeldioxid und Sulfide M. Lupinen N.

\00% Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern) WIR VERWENDEN KEINE ZUSATZSTOFFE



