RASENDE RUBEN Wochenkarte vom 02.03. — 06.03.2026

KINDERCATERING
MONTAG Fussili mit TomatensoRe & Erbsen
Spiralen Nudeln®A! mit TomatensoRe' & Erbsen
PASTATAG & Reibekadse®
e e e 3 S DOPPElREksei Qi JF (- 0 Lo e Sl e i i D L
DIENSTAG Kasespatzle mit Rostzwiebeln, Karottensalat & Dessert
KasespatzleAALC6 mit Rostzwiebeln*A! und Karottensalat’
AUFLAUFTAG & Naturjoghurt® mit Roter Gritze © .
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ (@]
MITTWOCH Rindergulasch ,regional” mit Reis & Salat &
Rindergulasch®*Y! mit Reis veggie: Soja-Gulasch**1F) mit Reis —
FLEISCHTAG & Blattsalat’ o
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________ )
DONNERSTAG Maultaschchensuppe mit Emmerbrot & Griel3brei é
SUPPENTAG Maultdschchensuppe®Attl(schwein) veggie: GemusetdaschchenAAL¢! §_
& EmmerbrotAAt =
A G 2l O RiGA-Gblel R it Zlicker 58 Tuvs, RN SIS =
FREITAG Tomaten-Kokos-Curry mit Bulgur mit Fadennudeln &
VEGGIETAG Obst | _
Gemuse-Kokos-Curryf mit Bulgur mit Fadennudeln®A!
& Apfel ,regional” von David Mild ©
Wir Riiben wiinschen Euch einen guten Appetit ©
.
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.. e natirlichs
ANDERUNGEN WEGEN LIEFERENGPASSEN MOGLICH

Allergene: A. Weizen, A1 Gluten B. Krebstiere C. Eier D. Fisch E. Erdnisse F.Soja G. Milch H. Schalenobst (Nusse) |. Sellerie J. Senf K. Sesamsamen L. Schwefeldioxid und Sulfide M. Lupinen N.
\00% Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern) WIR VERWENDEN KEINE ZUSATZSTOFFE



